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Виноматериал виноградный специальный десертный обработанный красный Пасторал («Кагор»)
ГОСТ 7208-93 «Вина виноградные и виноматериалы виноградные обработанные. Общие технические условия.
 
	Прозрачность
	Прозрачные, без осадка и посторонних включений

	Цвет
	От темно-рубинового до темно-гранатового

	Аромат
	Гармоничный, экстрактивный, бархатистый с тонами чернослива и оттенками шоколада

	Вкус
	Гармоничный, экстрактивный, бархатистый с тонами чернослива и оттенками шоколада

	Объемная доля этилового спирта, %
	16,0

	Массовая концентрация сахаров, г/дм3, не более
	160,0

	Массовая концентрация приведенного экстракта, г/дм3, не менее
	19,0

	Массовая концентрация титруемых кислот
(в пересчете на винную кислоту), г/дм3
	4,0 - 6,0

	Массовая концентрация летучих кислот
(в пересчете на уксусную кислоту), г/дм3, не более
	0,60 

	Массовая концентрация лимонной кислоты, г/дм3, не более
	1,0

	Массовая концентрация общей сернистой кислоты, мг/дм3 , не более
	120,0

	Массовая концентрация железа мг/дм3, не более
	6,0

	Удельная активность Cs-137, Бк/л, не более
	370

	Микробиологические показатели
ТИ BY 190239501.9-2.041-2011
	В виноградном виноматериале сумма клеток в пяти полях зрения микроскопа не более одной

	Розливостойкость
	розливостойкий

	Микробиологические показатели
	В пробе осадка виноградного виноматериала после центрифугирования сумма клеток в пяти полях зрения микроскопа не более десяти**



* -Результат испытаний должен удовлетворять требуемым параметрам с учетом расширенной неопределенности.
Не допускаются в виноматериале компоненты экзогенного (невиноградного) происхождения: вода, этиловый спирт, глицерин.
При производстве продукции не должны использоваться наноматериалы, генномодифицированное сырье, в виноматериалах должны отсутствовать красители и ароматизаторы. Применение сорбиновой кислоты не допускается.
Содержание токсичных элементов мг/л в виноматериалах не должно превышать допустимые уровни:
кадмий не более 0,03;
свинец не более 0,3;
ртуть не более 0,005;
мышьяк не более 0,2.

