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        Приложение 1 к заявке на покупку № А462-05/263

Техническое задание
Лот № 2:
Плита электрическая на 4 конфорки без жарочного шкафа предназначена для приготовления широкого спектра блюд в наплитной посуде на предприятиях общественного питания и торговли. Контактные части и коммутационные провода должны быть защищены от попадания жидкости, обеспечивая устойчивость к влажности. Прямоугольные легкосъемные цельнолитые конфорки должны гарантировать равномерный нагрев, в них также должны быть залиты ТЭНы.
Все внешние детали должны иметь сглаженные линии, отсутствовать острые и необработанные углы, колющие и режущие поверхности.
Габаритные размеры: 860х750х850, допускается отклонение +/- 5%;
4 аналоговых термостата
Поддон для сбора жидкости
Регулируемые ножки высотой не менее 15 мм
Время разогрева конфорки до 350 °C не более чем за 15 мин.
Максимальная температура конфорки, не менее: 380 °C
Площадь рабочей поверхности конфорок: 0,49 м2
Толщина конфорки, не менее: 30 мм
Ширина без ушей, не менее: 860 мм
Ширина со сьемными ушами, не менее: 1060 мм
Глубина без козырька, не менее: 750 мм
Глубина с задним козырьком, не менее: 850 мм
Напряжение, В: 380
Мощность мах, кВт, не более: 12
Размер конфорок, мм: 417х295
Гарантийный срок: не менее 12 месяцев; 
С комплектующими для подключения. 
Доставка, разгрузка, занос в помещение, пусконаладочные работы силами и за счет средств Продавца.
При поставке необходимо предоставить инструкцию по эксплуатации на русском или белорусском языке, опись вложения.
Поставляемый товар должен быть новый (товар, который не был в употреблении, ремонте, в том числе, который не был восстановлен, у которого не была осуществлена замена составных частей, не были восстановлены потребительские свойства).

Лот № 3:
Плита электрическая четырехконфорочная с жарочным шкафом предназначена для приготовления первых, вторых, третьих блюд в наплитной посуде, а также для жарки полуфабрикатов из мяса, рыбы, овощей и выпечки мелко штучных кулинарных изделий.
Габаритные размеры, мм: 800*800*940, допускается отклонение +/- 5%;
Номинальное напряжение, В: 400
Макс. Потребляемая мощность, кВт, не более: 16,8
Чугунные конфорки 295х417 мм;
Все регуляторы должны быть расположены на передней панели:
4-х позиционное исполнение регуляторов;
Мощность каждой конфорки не менее 3,0 кВт;
Разогрев до +480 °C не более чем за 30 минут;
Внутренние размеры жарочного шкафа – 538x535x290 мм, допускается отклонение +/- 5%;
Материал изготовления жарочного шкафа – углеродистая сталь;
В комплекте должно быть 3 противня 530x470x30 мм (допускается отклонение +/- 5%) из углеродистой стали;
Диапазон регулирования температуры жарочного шкафа 
+20…+270 °C;
Разогрев жарочного шкафа до +240 °C не более чем за 30 минут;
Аварийный терморегулятор от перегрева +320 °C;
Раздельная регулировка мощности верхнего и нижнего блоков ТЭНов;
Регулируемые по высоте ножки.
Гарантийный срок: не менее 12 месяцев; 
С комплектующими для подключения. 
Доставка, разгрузка, занос в помещение, пусконаладочные работы силами и за счет средств Продавца.
При поставке необходимо предоставить инструкцию по эксплуатации на русском или белорусском языке, опись вложения.
Поставляемый товар должен быть новый (товар, который не был в употреблении, ремонте, в том числе, который не был восстановлен, у которого не была осуществлена замена составных частей, не были восстановлены потребительские свойства).



Лот № 5:
Плита индукционная 6-и конфорочная на подставке предназначена для быстрого приготовления, варки, жарки и тушения блюд в специальной наплитной посуде. 
Мощность плиты, кВт: не более 21,0
Количество конфорок, шт.: 6
Мощность конфорки, кВт: не менее 3,5
Максимальная нагрузка на конфорку, кг: не менее 30
Жироулавливающий фильтр: +
Материал корпуса: нержавеющая сталь
Материал подставки: нержавеющая сталь
Стеклокерамическая рабочая поверхность
Плавная регулировка мощности
Таймер для каждой конфорки
Тип установки- напольная 
Оснащение -подставка (стенд)
Ширина (мм): не более 1178
Глубина (мм): не более 817
Высота (мм): не более 882
Гарантийный срок: не менее 12 месяцев; 
С комплектующими для подключения. 
Доставка, разгрузка, занос в помещение, пусконаладочные работы силами и за счет средств Продавца.
При поставке необходимо предоставить инструкцию по эксплуатации на русском или белорусском языке, опись вложения. 
Поставляемый товар должен быть новый (товар, который не был в употреблении, ремонте, в том числе, который не был восстановлен, у которого не была осуществлена замена составных частей, не были восстановлены потребительские свойства).


Лот 8:
Плита 6-и конфорочная с жарочным шкафом должна быть изготовлена из нержавеющей стали, боковая облицовка должна быть выполнена из оцинкованной стали.
Конфорки должны быть прямоугольной формы, регулируемые по высоте с возможностью вертикального подъёма для обслуживания или замены. Мощность одной конфорки не менее 3 кВт.
Плиты должны быть оборудованы выдвижным поддоном для сбора жидкости.
Ступенчатое регулирование мощности конфорок с помощью переключателя (3 положения).
Температура конфорки в разогретом состоянии не менее 400°С.
Нагрев камеры шкафа должен осуществляться верхним и нижним тэнами (которые регулируются переключателями), температура воздуха в камере не менее 260°С.
Питание, кВт/В 23/380, Ток трехфазный переменный
Габаритные размеры, мм (Д*Ш*В) не более 1330х770х850
Площадь рабочей поверхности, не менее 0,72 м
Время разогрева конфорок до 400°С, не более 30 мин
Гарантийный срок не менее 12 месяц
С комплектующими для подключения. 
Доставка, разгрузка, занос в помещение, пусконаладочные работы силами и за счет средств Продавца.
При поставке необходимо предоставить инструкцию по эксплуатации на русском или белорусском языке, опись вложения.
Поставляемый товар должен быть новый (товар, который не был в употреблении, ремонте, в том числе, который не был восстановлен, у которого не была осуществлена замена составных частей, не были восстановлены потребительские свойства).

